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Sono lieta di annunciarvi che dal 21 al 27 novembre si terra la prima edizione
della “Settimana della Cucina Italiana” che in tutto il mondo vedra coinvolte le
Istituzioni italiane all’estero (Ambasciate, Consolati, Istituti Italiani di Cultura,
ICE-Agenzia, Camere di Commercio italiane), gli Chef e i ristoranti italiani di
qualita, ’Accademia della Cucina, docenti ed esperti di alimentazione al fine di
valorizzare le eccellenze enogastronomiche ed i prodotti di qualita del nostro
Paese. L'iniziativa scaturisce anche dalla volonta di dare un seguito alle tematiche
avviate con Expo 2015 e di fornire una visione integrata della nostra immagine
all’estero, legando la cucina di qualita alle tradizioni dei territori.

Il tema della cucina italiana € infatti uno degli elementi che caratterizzano la
nostra cultura e che la legano al turismo, al cinema, alla lingua italiana, all’arte,
allo sport e alla promozione commerciale.

L'iniziativa si inserisce fra le azioni previste dal “Food Act” (piano di azioni per
la valorizzazione della cucina italiana) e fa seguito alla firma di un protocollo
d’intesa fra il Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione Internazionale,
Il Ministero delle Politiche Agricole e Forestali e il Ministero dell’Istruzione,
dell'Universita e della Ricerca, che si pone l'obiettivo ambizioso di una
valorizzazione a tutto campo della cucina e dei prodotti enogastronomici quali
caposaldi della cultura italiana.
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La settimana della cucina italiana € una delle azioni trasversali fra tutte le
componenti della proiezione internazionale dell’agroalimentare italiano di
qualita e di cui il Ministero degli Affari Esteri e la rete diplomatico-consolare
sono entusiasti propulsori.

Per quanto riguarda Istanbul - dove la cucina e la gastronomia italiane sono
molto apprezzate anche grazie al contributo di imprenditori e ristoratori italiani
- sono previste una serie di iniziative che abbiamo voluto raccogliere in questa
pubblicazione online allo scopo di poter raggiungere tutti i potenziali interessati.

Durante la settimana del 21-27 novembre, sara possibile gustare “menu speciali”,
partecipare a degustazioni di vini, assistere a proiezioni di film/documentari
legati al cibo, provare i prodotti della campagna promozionale °Autentico
italiano” promossa dall'ICE.

Inoltre, non mancheranno momenti di attenzione per i piu giovani: per gli
studenti del Liceo italiano “IMI”, che gia hanno acquisito nozioni e competenze
sulle tradizioni culinarie italiane, saranno organizzati ogni giorno seminari
teorici e pratici sull’alimentazione. Gli studenti saranno anche introdotti al
mondo della cucina quale professione del futuro attraverso una riflessione che
sara curata da un giovane Chef italiano (che & anche un letterato), il quale ha
scelto questa citta per tentare una nuova esperienza di vita combinando cucina,
poesia, tradizioni italiane e turche.

Buona settimana della cucina italiana a tutti!
-
Federica Ferrari Bra
Console Generale d’Italia — Istanbul
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21-27 Kasim tarihleri arasinda diinya ¢apinda ilk defa gerceklestirilecek olan
“Italyan Mutfak Haftasi’n1 sizlere duyurmaktan biiyiikk mutluluk duyarim.
Yurtdisinda bulunan italyan kurumlar (Biiyiikelgilikler, Konsolosluklar, Italyan
Kiiltiir Merkezleri, italyan Ticaret Merkezleri ve Italyan Ticaret Odalar), kaliteli
[talyan restoranlar1 ve sefleri, Mutfak Akademisi, 5gretim gorevlileri ve beslenme
uzmanlarinin katilacag etkinlikte, yeme-i¢me kiiltiiriimiiziin en seckin 6rnekleri
ve iilkemizin kalitesiyle 6ne ¢ikan iiriinleri tanmitilacaktir. Bahsi gecen etkinlik,
Expo 2015 ile hayata gegcirilen unsurlara bir siireklilik kazandirma isteginden
dogmakta ve kaliteli mutfag topraklarimizin geleneklerine baglayarak tilkemizin
yurtdisindaki imajini biitiinsel bir bi¢imde sunmay1 amaglamaktadir.

ftalyan mutfag: kiiltiiriimiiziin simgelerinden biri olup, kiiltiiriimiizii turizm,
sinema, Italyan dili, sanat, spor ve ticari tanitim faaliyetlerine baglayan bir
ozellige sahiptir.

S6z konusu etkinlik, Italyan mutfaginin tanitimi i¢in 6ngoriilen “Food Act”
projesinin bir parcasi olup, Disisleri ve Uluslararasi Isbirligi Bakanligi, Tarim ve
Ormancilik Politikalar1 Bakanlig ile Egitim, Universite ve Arastirma Bakanligi
arasindaimzalanan bir anlasma sonucunda ortaya ¢ikmistir ve ftalyan kiiltiiriiniin
temellerini olusturan yeme-igme tiriinleri ile bir biitiin olarak italyan mutfaginin
tanitimi1 ve desteklenmesi gibi iddiali bir hedef giitmektedir.

ftalyan Mutfag1 Haftasi, Disisleri Bakanligi ile diplomatik ve konsolosluk cevreleri
tarafindan heyecanla desteklenen, kaliteli Italyan yeme-i¢me kiiltiiriiniin
uluslararasi alanda tiim etkinliklerini kapsayan bir etkinliktir.

Girisimcilerin ve Italyan restoranlarinin katkilari sayesinde, italyan mutfag
ve gastronomisinin ¢ok takdir edildigi Istanbul sehri icin ise, tiim potansiyel
ilgililere ulasmak amaci ile, gerceklestirilecek etkinliklerin yer aldig1 bir tanitim
kitap¢ig1 hazirlamak istedik.
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21-27 Kasim haftas1 boyunca “6zel meniiler” tatma sansina ve sarap tadimlarina
katilma imkanimiz olacak, yemeklerle ilgili film/belgesel izleme olanagini
yakalayacak ve Italyan Ticaret Merkezi tarafindan desteklenen “Autentico
Italiano” kampanyasi cercevesinde iiriinler tatma olanagina sahip olacaksiniz.

Bunun yaninda, elbette genglerimize de yer verecegiz: halihazirda ftalyan mutfak
gelenekleri ile ilgili bilgi ve yetkinlik kazanmis olan Italyan Lisesi dgrencileri
icin beslenme ile ilgili her giin teorik ve pratik seminerler diizenlenecektir.
Ogrenciler ayrica gelecegin meslegi olan mutfak diinyasina geng bir Italyan Sef
ile adim atacaklardir. Ayni zamanda edebiyat¢i bir kimlige de sahip olan italyan
Sef, mutfak, siir, italyan ve Tiirk geleneklerini harmanlamak ve yeni bir deneyim
yasamak i¢in Istanbul sehrini se¢mistir.

Hepinize iyi bir italyan Mutfagi Haftas: dilerim!

Federica Ferrari Bravo

[talya Istanbul Baskonsolosu
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ReEsSTAURANTLAR VE OzEL MENULERI




AZZUR

Hotel Movenpick, Biiyiikdere Caddesi 4.Levent/Istanbul
www.movenpick.com/istanbul Tel: 0212 319 29 29

Lo Chef napoletano Giovanni Terracciano del Mévenpick Hotel di Istanbul proporra
durante la “Settimana della Cucina Italiana” presso il ristorante AzzuR specialita della
tradizione napoletana. Vi saranno sia un’ampia scelta di piatti tipici regionali “a la carte”
che un set menu.

Mavenpick Hotel Istanbul'un Napolili Basascist Giovanni Terracciano, “italyan Mutfag
Haftas1” kapsaminda Napoli mutfagindan geleneksel Grnekleri lezzet tutkunlarmin
begenisine sunacak. En taze ve mevsimsel malzemelerle hazirlanan 6zel set veya a la
carte meniiyii dilerseniz 6gle yemeginde dilerseniz keyifli bir aksam yemeginde AzzuR
Restaurant’ta kesfedebilirsiniz.

MENU - 92 TL (Bevande escluse / Igki dahil degildir)

Parmigiana di melanzane con ricotta su pasta sfoglia
Patlican Parmigiana, ricotta peynirli milféy ile

Medaglioni di manzo alla pizzaiola serviti su scarole imbottite
Domates, kekik ve mozzarella peyniri ile gratine edilmis dana madalyon angiiez, cam fistigi ile
doldurulmusg endivye ile

Baba al limoncello con crema chantilly alla vaniglia e gelato Movenpick alle fragole
Hafif limoncello suruplu baba’ tatlisi, vanilyali krem santi ve Mévenpick ¢ilekli dondurma ile

Promozione Cucina Napoletana - Napoli Mutfag:

Parmigiana di melanzane con ricotta su pasta sfoglia 25 TL

Patlican Parmigiana, ricotta peynirli milfoy ile

Insalata di polipetti affogati con peperoni arrostiti
su passata di fagioli 28 TL

Ahtapot salatasi, fasulye piiresi tizerinde kozlenmis renkli biberler ile

Sauté di vongole con pomodoro e basilico, crostini all’aglio
e olio piccante 28 TL

Kum midyesi ¢corbasi, domates, feslegen, sarimsakl kruton ve acili yag ile

Pizza Margherita 28 TL

Pizza Margherita, domates, mozzarella peyniri ve feslegen ile

Paccheri allo scoglio 38 TL

Paccheri makarna, zeytinyag, sarimsak, aci biber, karisik deniz mahsulleri ve kiraz domates ile

Rigatoni al ragu Napoletano con scamorza 28 TL

Dana yahnili rigatoni makarna, rendelenmis scamorza peyniri ile

Gnocchi al Pignatiello 28 TL

Giivegte gratine edilmis gnocchi, domates, mozzarella peyniri ve feslegen ile

Frittura di pesce 48 TL

Kizarmug karisik deniz mahsulleri, dip sos ile

Medaglioni di manzo alla pizzaiola serviti su scarole imbottite 58 TL
Domates, kekik ve mozzarella peyniri ile gratine edilmis dana madalyon, angiiez ve cam fistigi ile

doldurulmusg endivye ile

Pastiera di grano su salsa allo Strega e gelato M6venpick al cioccolato 18 TL

Bugday ve ricotta peynirli tart, Strega likér sosu ve Mévenpick Isvigre ¢ikolatal dondurma ile

Baba al limoncello con crema chantilly alla vaniglia e gelato M6venpick
alle fragile 18 TL

Hafif limoncello suruplu baba tathsi, vanilyal krem santi ve Movenpick cilekli dondurma ile


http://www.movenpick.com/istanbul

CARLUCCIO’S

Kanyon AVM Tel: 0212 353 05 45 - Akasya AVM Tel: 0216 290 24 03
www.carluccios.com/restaurants/turkey

Carluccio’s Turkey, noto per preparare piatti regionali cucinati nella maniera tradizionale,
come solo le nostre nonne sanno fare, orgogliosamente partecipa alla “Settimana della
cucina italiana”. Per onorare tale iniziativa, i ristoranti Carluccio’s al Kanyon AVM e ad
Akasya AVM serviranno nel mese di Novembre un Menu Speciale con ricette tradizionali
della Sicilia, una delle regioni piti care ad Antonio Carluccio per la varieta di piatti gustosi

che i Siciliani amano cucinare.
Celebrate con noi la settimana della cucina! Buon appetito!!

Geleneksel pisirme yontemlerini kullanarak sadece biiylikannelerimizin yapmayi bildigi
yerel lezzetleri hazirlamakla iinlii Carluccio’s Turkey, Italyan Mutfagi Haftasrnin bir

pargasi olmaktan gurur duyuyor.

Carluccio’s restoranlar etkinlige Kanyon AVM ve Akasya AVM suberi ile katiliyor. Kasim
ayinda hazirlanacak 6zel meniilerde, Italyanin en giiney noktasi, Antonio Carluccionun
en sevdigi yer Sicilya'dan tarifler yer aliyor. Tipk: bir Sicilyali ustalig: ile hazirlanacak

yemekler tatlar1 ile damaklara; cesitliligi ve sunumlari ile gozlere hitap edecek.

italyan Mutfag1 Haftas’n1 bizimle birlikte kutlayin!! Buon Appetito!!

EATALY

Zorlu Center, Barbaros Bulv. No:1, 34340 Besiktas/Istanbul
www.eataly.com.tr Tel: 0212 336 66 00
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Da Eataly in occasione della Settimana della cucina italiana nel mondo, speciale
“Chef’s Table”
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Dal 21 al 27 novembre 2016, in occasione della Settimana della Cucina Italiana nel mondo,
Eataly organizzera uno speciale “Chef’s Table” con la presentazione di un menu a quattro
mani realizzato per 'occasione dall’Executive Chef e dal Sous Chef di Eataly: Claudio
Chinali e Carmine Morgese. I due Chef, entrambi con una lunga carriera nel mondo
dei grandi ristoranti stellati Michelin, prepareranno per I'occasione un menu raffinato
all'insegna della tradizione italiana. Tutte le sere, presso il ristorante Vino Libero di Eataly
, saranno disponibi 12 posti dove i fortunati ospiti avranno 'occasione di assaporare un

menu degustazione abbinato a prelibati vini italiani in compagnia dei due Chef.

Diinya italyan Mutfag1 Haftasina 6zel, Eataly’den “Chef’s Table”

21-27 Kasim tarihleri arasinda tiim diinyada ayni anda organize edilen Italyan Mutfag
haftasinda Eataly, 6zel bir Chef’s Table diizenliyor. Iyi yemegin adresi, Italyan mutfak
kiltiiriinii diinyanin bir¢ok farkl iilkesine marketi, okulu ve restoranlar: ile tagiyan
Eataly, bu haftaya 6zel ¢ok sik bir aksam yemegi mendiisii hazirladi. Eataly’nin Executive
sefi Claudio Chinali ve Sous sefi Carmine Morgese’nin olusturdugu bu 6zel ment, 21-
27 Kasim tarihlerinde Chef’s Table ismi altinda leziz sunumlarla ve sohbetlerle ikram
edilecek. 12 kisilik sinirli sayida misafir kabul edilecek bu 6zel masada Italyan lezzetlerini

modern yorumlarla ve sicak bir sohbetle tatmak miimkiin.


http://www.carluccios.com/restaurants/turkey
http://eataly.com.tr/
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EMPORIO ARMANI

Istinye Park AVM, Istinye Pinar Mahallesi, istinye Bayir1 Cad. No:412
www.armanirestaurants.com Tel: 0212 345 61 40

Zuppetta di Lenticchie di Castelluccio IGP,
Porcini e Aceto Balsamico di Modena

“Castelluccio” Mercimek Corbasi, Porcini Mantar ve Modena Balsamik sos ile
Spinosini Omega 3, Gamberi Rosa, Limone e Olio di Taggiasca DOP

Omega 3 yumurtadan yapilmis ev yapimi makarna, pembe karides, limon ve Liguria Taggiasca

Zeytinyag ile

Castagnaccio con Gelato al Gorgonzola DOP

Kestaneli Kek, Gorgonzolali dondurma esliginde
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http://armanirestaurants.com/istanbul-emporio-armani-ristorante

LA SCARPETTA

Dilhayat Sk. No:16, Etiler/Istanbul
www.lascarpetta.com.tr Tel: 0212 263 53 53

MENU DEGUSTAZIONE - DEGUSTASYON MENUSU

Antipasto — Baslangi¢lar

Arrosto di Polpo con piselli verdi, olive taggiasche e salsa leggera ai peperoni rossi

Taze bezelyeli ilik ahtopot salatast , roka, Hatay zeytini, firnlanmusg taze patates ve kozlenmis
biber sos ile

Oppure - Veya
Lingua di Manzo glassata con uovo in camicia e Salsa al dragoncello

Islenmis dana dili , pose yumurta , aioli ve tarhunlu holandez sos ile

POGGIO AI GELSI Falesco 2012 Lazio

Primo Piatto

Raviolini farciti di burrata & carciofi, salsa ai funghi porcini e timo

Burrata peynir ve enginar dolqulu el yapimi ravioli, taze kekik ve porcini mantar sos ile

Oppure - Veya

Risotto “Acquerello 1 anno invecchiato” con zafferano, polvere di liquirizia e

gamberi

Taze Karides ve Safranl Risotto, meyan kékii aromal, 1 yil dinlendirilmis Acquerello

pirincinden hazirlanmstir.

PRIMITIVO DI MANDURIA Leone dei Castris 2013 PUGLIA

Secondo Piatto — Ana Yemek

Saltimbocca di Rana Pescatrice in salsa bianca di mare

Prosciutto ve ada ¢ayina sarilmig fener baligi, sote pazili patates piiresi ve beyaz sarapl
marinara sos ile

Oppure - Veya
Trippa in umido in rosso con patate e ceci

Agir ateste nohut, patates, kereviz sapi, sarimsak ve domates ile pismis dana iskembe sote

CHIANTI CLASSICO DOCG 2011 Mazzei

Dolce - Tath

Meringa di more con pera cotta all’anice stellato, salsa al caramello e composta di

fragole

Bagiirtlenli mereng , karamelize edlilmis yildiz anasonlu armut ve gilek sos ile

Prezzo per persona con abbinamento dei vini: 220 TL, incl. KDV.
Senza abbinamento dei vini: 170 TL, incl. KDV.

Kisi bag1 fiyat sarap dahil fiyat: 220 TL KDV dahil

Kisi basi sarap harig fiyat: 170 TL KDV dahil


http://www.lascarpetta.com.tr

LA SCARPETTA

Dilhayat Sk. No:16, Etiler/Istanbul
www.lascarpetta.com.tr Tel: 0212 263 53 53

22 Novembre 2016
MENU CENA DEGUSTAZIONE
con la partecipazione speciale dello Chef Manolo Allochis
del Ristorante IL Vigneto di Roddi D’ Alba, Piemonte.

Cena Tematica con Menu a base di Tartufo e abbinamento di vini del

Piemonte
Partecipazione limitata a 40 ospiti

Prezzo per Persona, 400 TL (inc. Kdv)

22 Kasim 2016
TADIM YEMEGI
11 Vigneto di Roddi D’ Alba (Piemonte) Restorani’ndan
Sef Manolo ALLOCHIS ile
Piemonte Saraplari esliginde triif tadim meniisii
Katilim 4o kisi ile sinirlidir.

Kisi bas1 400TL (Kdv dahildir)

PAPER MOON

Akmerkez Kiiltiir Mh. Ahmet Adnan Saygun Cd. 34340 Besiktas/Istanbul
www.papermoon.com.tr Tel: 0212 282 16 16
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MENU DEGUSTAZIONE - DEGUSTASYON MENUSU
Lo Chef Giuseppe Pressani

Antipasti - Baslangiclar

Tortino di polipo e patate
Ahtapot salatasi, patates ve zeytinyag-limon soslu

Insalata di carciofi e grana
Taze enginar, parmesan peyniri ve kiigiik rokalar ile

Parmigiana di melanzane con straccetti di burrata
Firmnda patlican, parmesan, burrata kremasi ve domotes sos ile

Pasta - Makarna

Paccheri all’astice
Paccheri, istakoz, beyaz sarap ve aci domates soslu

Piatto Principale - Ana Yemek

Branzino in brodetto
Firinda levrek baligi, kalamar, karides, beyaz sarap ve geri sos ile

Dolci - Tatlilar

Panna cotta & Bigné al cioccolato
Bégiirtlen ve frambuaz soslu Panna cotta ve Profiterol


http://www.lascarpetta.com.tr
http://www.papermoon.com.tr
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AIDA VINO E CUCINA

Caferaga, Ressam Seref Akdik Sokagi No:10, 34710 Kadikdy/Istanbul
www.aidavinoecucina.com Tel: 0216 969 0480
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SERATA “VENI MANGI BEVI”
nei giorni 23 — 25 — 26 novembre, dalle ore 20:00 alle ore 23:00

Il ristorante “AIDA Vino e Cucina” organizzera presso la propria sede una
degustazione di vini, prosecchi e liquori abbinati ad alcuni assaggi dal menu
corrente. Per I'occasione sara invitato un sommelier dall’'Italia. Per ogni serata
potranno essere ospitate fino ad un massimo di 14 persone. Qualora il numero
delle prenotazioni fosse inferiore a 7, la serata verra annullata.

Costo della degustazione: 150 TL

“VENI MANGI BEVI” GECESI
23 — 25 — 26 Kasim tarihlerinde, saat 20:00 ile 23:00 arasinda

AIDA Vino e Cucina restorani kendi biinyesinde, menii ile uyumlu bir sarap,
prosecco ve likor tadimi gerceklestirecek ve etkinlik icin Italya’dan bir sommelier
davet edilecektir.

Geceye katilim en fazla 14 kisi ile siirli olup, kisi sayis1 7’nin altinda oldugu
takdirde etkinlik iptal edilecektir.

Tadim katilim ticreti : 150 TL

B
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AZZUR

Hotel M6venpick, Biiyiikdere Caddesi 4.Levent/Istanbul
www.movenpick.com/istanbul Tel: 0212 319 29 29

Durante tutta la settimana il ristorante AzzuR offrira la possibilita di usufruire di
una promozione per la degustazione di tre tipi di vini, che potra essere fatta sia in
accompagnamento ai pasti che al bar.

Costo della degustazione: 30 TL

Tim hafta boyunca AzzuR Restaurant {i¢ ¢esit sarabin yer alacagi bir sarap
tadim1 gerceklestirecektir. Tadim, hem yemekle beraber hem de barda
gerceklestirilebilecektir.

Sarap tadim ticreti: 30 TL

Cecchi, Orvieto Classico DOC, Umbria, Italy

Giallo paglierino, al gusto di mandorle e frutta tropicale, tannino morbido ed
equilibrato

Acik altin saris1 renginde, damakta badem tadi ve tropical meyve aromalari ile
yumusak tanenli ve dengeli

Ancilla, Montepulciano d’ Abruzzo, DOC, Italy

Colore rubino scuro, tannino forte e ben equilibrato, aroma fruttato
Koyu yakut rengi, burunda deri ve meyve aromalari ile yiiksek tanenli ve
dengeli

Lamberti, Pinot Grigio, Blush, Veneto, Italy
Color rame rosato, aromi freschi e fruttati
Pembe bakir rengi, ferahlatici ve meyvemsi aromalar, canli bitis


http://www.movenpick.com/istanbul
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CARLUCCIO’S

Kanyon AVM, Istanbul
www.carluccios.com/restaurants/turkey Tel: 0212 353 05 45

it

LA SCARPETTA

Dilhayat Sk. No:16, Etiler/ istanbul
www.lascarpetta.com.tr Tel: 0212 263 53 53

Una serata di degustazione di vini italiani sara organizzata presso Carluccio’s a
Kanyon AVM lunedi 21 novembre alle ore 19.00

L’evento sara completamente gratuito e sara aperto ad un massimo di 25 persone.
Per entrare a far parte dei 25 fortunati, gli interessati a partecipare alla serata
potranno inviare una mail a info@carluccios.com.tr

21 Kasim Pazartesi giinii Carluccio’s Kanyon AVM Subesinde Italyan saraplar
tadimi gecesi diizenlenecektir. Etkinlik tamamen ticretsiz olup, en fazla 25 kisinin
katilimui ile sinirlidir.

Siz de sansh 25 kisiden biri olmak istiyorsaniz info@carluccios.com.tr adresine
e-mail atabilirsiniz.

Mercoledi 23 Novembre dalle ore 17:00 alle ore 19:00

Il ristorante “La Scarpetta” organizzera presso la propria sede una degustazione

verticale di vini del Piemonte:
Nebbiolo — Dolcetto — Barbera — Barolo — Barbaresco
Accompagnata da una degustazione di formaggi delle Langhe
Limitata ad un massimo di 20 Ospiti

Prezzo per persona, 300 TL, INC. IVA

23 Kasim Carsamba / 17:00-19:00

“La Scarpetta” kendi biinyesinde Piemonte bolgesi saraplarinin yer alacagi bir

dikey sarap tadimi organize edecektir.
Nebbiolo — Dolcetto — Barbera — Barolo — Barbaresco sarap tadimina
Langhe bolgesi peynir tadimi eslik edecektir.
Katilim 20 kisi ile sinirhidir.

Tadim ticreti kisi bas1 300 TL, KDV dahil


http://www.carluccios.com/restaurants/turkey
http://www.lascarpetta.com.tr
mailto:info@carluccios.com.tr
mailto:info@carluccios.com.tr
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ISTITUTO ITALIANO DI CULTURA

in collaborazione con il

CIRCOLO ROMA

www.iicistanbul.esteri.it
www.circoloroma.com

Mercoledi 23 Novembre
h. 18:30, Teatro della Casa d’Italia
Proiezione dei seguenti documentari (v.o. sottotitolata in turco). Ingresso libero.

Quando I'ltalia mangiava in bianco e nero, di Andrea Gropplero di Troppenburg (z015),

durata 20’

Un viaggio documentato e sorridente tra le ricette tradizionali e regionali della nostra
cucina, attraverso le immagini in bianco e nero dell’ Archivio Luce. Un percorso gustoso

tra piatti, cucine, testimonianze e gag di personalita dello spettacolo e della cultura.
Pasta nera, di Alessandro Piva (2011), durata 62’

Tra il 1945 e il 1952 piu di 70.000 bambini del Sud piu svantaggiato furono ospitati
temporaneamente da famiglie del Centro-Nord. Quei bambini presero in quegli
anni il primo treno della loro vita per lasciarsi alle spalle la poverta e le macerie del
dopoguerra e vivere un’esperienza che non avrebbero mai pitt dimenticato. Pasta Nera
riporta alla luce uno dei migliori esempi di solidarieta e spirito unitario nella storia del

nostro Paese.

h. 20:00, Cena presso il Circolo Roma. Al termine delle proiezioni, il Circolo Roma
aprira le sue porte per una gustosa cena ispirata ai piatti presentati nei filmati. Si

raccomanda prenotare all’indirizzo info@circoloroma.com.

E’ richiesta una quota di partecipazione.

ITALYAN KULTUR MERKEZI
ROMA DERNEGI KULUBU katkilariyla

23 Kasim Carsamba

Saat: 18:30, Casa d’'Italia Tiyatrosu

Asagidaki belgeseller Tiirkge altyazili olarak gosterileceklerdir. Giris serbesttir.
Italya siyah beyaz yerken, Andrea Gropplero di Troppenburg (2015) siire 20’

Luce Arsivinden siyah beyaz goriintiiler vasitasiyla, mutfagimizin geleneksel ve yerel
yemek tarifleriyle giilimseten ve belgelenen bir yolculuk. Kiiltiir ve gosteri diinyasinin
tinlii sahsiyetlerinin espri ve sahitlikleriyle tabaklar ve mutfaklar arasinda lezzetli bir

yolculuk.
Kara makarna, Alessandro Piva (2011), siire 62’

1945 ve 1952 yillar1 arasinda kotii kosullar altinda yasayan 70.000 giineyli ¢ocuk gegici
olarak Merkez-Kuzey’li ailelerin evlerinde misafir edildiler. O ¢ocuklar yoksullugu
ve savag sonrasinin yikintilarini arkalarinda birakarak, asla unutamayacaklar: bir
deneyimi yasamak i¢in hayatlarinda ilk kez tren yolculugu yaptilar. Kara makarna
tilkemiz tarihinde birliktelik ruhu ve yardimseverligin en iyi 6rneklerinden bir olarak

giin 15181na ¢ikt1.

Saat: 20:00, Circolo Roma’da aksam yemegi . Gosterimlerin bitiminde Circolo Roma
filmden sunulan yemeklerden esinlenerek hazirlanan lezzetli bir meniiyle kapilarini

agryor. Rezervasyon i¢in liitfen info@circoloroma.com adresine yaziniz.

Katilim bedeli 6denmesi gereklidir.
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L'ICE Istanbul, Sezione Commerciale del Consolato d’Italia, a partire dal mese di
novembre organizzera una serie di attivita per la promozione del prodotto autentico
italiano presso i consumatori turchi. In particolare nell’ambito del programma Autentico
Italiano sono previste sessioni formative dirette a chef locali, che verranno realizzate
in collaborazione con MSA (Accademia delle Arti Culinarie) e con l'intervento di
primari chef italiani individuati tramite ALMA, prestigiosa scuola di cucina italiana
che ha prodotto tra i migliori chef italiani del momento. Una serie di workshop con
focus sui piatti tipici italiani e i vini di qualita, che verranno realizzati in collaborazione
con primari alberghi di Istanbul, ristoratori ed esperti enogastronomici. I workshop
saranno destinati ad amanti e cultori dei prodotti enogastronomici. Il programma di
attivita prevede anche la collaborazione con un'importante catena di distribuzione e
vendita di prodotti di segmento elevato. A sostegno di tali attivita verranno organizzate
una serie di azioni di comunicazione, quali la realizzazione del sito web Autentico
Italiano, e lattivazione dei social media account Twitter, Instagram e Facebook dedicati
al programma, oltre a una serie di seminari e degustazioni con la stampa turca. Il
programma si concludera a dicembre 2017.

Nell’ambito del programma é previsto un collegamento con le iniziative della Settimana
della Cucina Italiana, in programma dal 21 al 27 novembre 2016 grazie al sostegno del
Ministero degli Affari Esteri Italiano, alla quale partecipano I’Accademia della Cucina
Italiana di Istanbul e i pit1 quotati ristoranti italiani presenti in questa citta.

ftalya Baskonsoloslugu Ticari iliskileri Gelistirme Boliimii olan ICE Istanbul, Kasim
ay1 itibariyle Otantik Italyan iiriinlerini Tiirk tiiketicilere tanitmak amaciyla bir seri
etkinlik diizenleyecektir. Ozellikle “Autentico Italiano” programi kapsaminda, MSA -
Mutfak Sanatlar1 Akademisi ve diinyaca iinlii seflerin yetistigi italyan Mutfak Akademisi
ALMAn1n isbirligi ile Tiirk seflerine yonelik formasyon etkinlikleri diizenlenecektir.

Etkinlikler kapsaminda [stanbul’'un 6nde gelen otelleri, restoranlari, gida ve
sarap eksperleri ile tipik Italyan yemek ve saraplari iizerine bir seri workshop da
bulunmaktadir. Bahse konu workshoplar, mutfak kiiltiiriine ilgili sahislara yonelik
tasarlanacaktir. Ayrica ayni program dahilinde iist diizey bir dagitim zincirinde italyan
iirlinlerinin tanitimina yonelik faaliyetler gerceklesecektir. Bu faaliyetleri desteklemek
amaciyla, Autentico Italiano web sitesinin yani sira Twitter, Instagram ve Facebook
sosyal medya hesaplar aktif edilecek ve Tiirk basininin katilimiyla seminerler ve sarap
tadimlar1 organize edilecektir. Faaliyetler 2017 Aralik ayinda sona erecektir. Program
kapsaminda, Italyan Disisleri Bakanlig1, Istanbul’da bulunan italyan Mutfak Akademisi
ve meshur Italyan Restoranlarmin katkilariyla 21-17 Kasim 2016 tarihinde gerceklesecek
olan Italyan Mutfag1 Haftas1 da yer almaktadir.

ACCADEMIA DELLA CUCINA - ITALYAN MUTFAK AKADEMISI

L’Accademialtaliana della Cucinasi prodiga da pitidi 50 anni per la valorizzazione
all’estero della cucina italiana di qualita e per la difesa della tradizione della
buona tavola, espressione viva e attiva dell’intero Paese.

In occasione della settimana della Cucina Italiana, L’Accademia Italiana della
Cucina - Delegazione di Istanbul organizza per i suoi membri una conviviale a

tema che si terra la sera del 21 Novembre 2016.

e

Accademia Italiana della Cucina (italyan Mutfak Akademisi) italyan gastronomi
kiltiirtiniin korunmasi, degerlendirilmesi, arastirilmasi ve genisletilmesi icin 50
seneden uzun siiredir gerek Italya gerekse diinya capinda faaliyet gostermektedir.

21 Kasim haftasinin “italyan Mutfagi Haftasi” olmasi nedeniyle, Accademia
Italiana della Cucina [stanbul Delegasyonu iiyeleri i¢in 21 Kasim 2016 bir aksam

yemegi diizenlenecektir.
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Durante la Settimana della Cucina Italiana, il Liceo Italiano di Istanbul organizzera per
i suoi studenti i seguenti eventi:

Istanbul Ozel italyan Lisesi tiim hafta boyunca dgrencilerine yonelik asagida belirtilen
seminerleri diizenleyecektir:

- ANDREA CARIGLIA

Seminario intitolato “Diritti e rovesci di uno Chef alle prime armi”
“Yeni baglayan bir sefin kolayliklar1 ve zorluklar1” baglikli seminer

- GIUSEPPE PRESSANI

Seminario “Scelte alimentari per uno stile di vita sano”

“Saglikl1 bir yasam tarzi i¢in besin se¢imleri”

- GIOVANNA MANZINI

Seminario pratico “Tiramisu : Storia e varianti del dolce tradizionale”
Uygulamali seminer “Tiramisu : Geleneksel bir tatlinin tarihi ve uyarlamalar1”
- GIOACCHINO DELL’'AQUILA

Seminario “La biodiversita alimentare delle regioni italiane”
“Italyanin bolgesel yemek biyogesitliligi”

- ISMAIL HAKKI TEKINER

Seminario “Cucina Italiana e Nutrigenetica”

“Italyan Mutfag1 ve Nutrigenetik”


http://www.liceoitaliano.net
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